Fiche technique Produit : 500823

Code Movex

Code client

500823

PASTEL DE NATA - 68 G

Dénomination commerciale : PASTEL DE NATA CRU
Famille produit : SURGELE

;ndice " )
(NEUHAUSER)

FRANCE

Gamme : PATISSERIE

Ingrédients :

garniture (62.2%): ( sucre, eau, lait, jaune d'oeuf
, farine de blé, blanc d'oeuf, lait en poudre,
amidon de mais, épaississant [ E415 ] )

pate (37.8%): ( farine de blé, margarine végétale
[ matiéres grasses et huiles végétales [ palme, noix
de coco, colza ] ], eau, émulsifiants [ |écithine de
tournesol, E471, E475 ], sel, régulateurs d'acidité [
E304, E306 [ soja], E307 ], eau, sel ).

DLUO : 9 mois

Conditions de stockage :

Conserver congelé a une température de -18°C. Ne
pas recongeler un produit décongelé. Organiser une
rapide rotation du stock.

Allergénes :
Peut contenir des traces de graines de sésame et
de fruits a coques

OGM non étiquetable conformément aux
réglements CE 1829 et 1830/2003

Conseils d'utilisation :
Décongeler le produit a température ambiante
durant 20 a 30 minutes.

Cuire le produit dans un four préchauffé a environ
260°C - 270°C durant 9 a 11 minutes.

Les consignes de remise en oeuvre du produit
peuvent varier suivant I'équipement utilisé.

Conditionnement et palettisation :

L | H Poids | Poids | Nb Pieces
(cm) | (cm) | (cm) | brut net
(kg) | (kg)
CARTON 40 32 11 5.841 | 5.44 |80

EAN13:5604621302250

Référence:Colis Panpor - PASTEL DE NATA

Spécifications :

-Diamétre : 8,0 (+/-0,5) cm
-Hauteur : 2,4 cm
-Poids cru : 68.0 g

PALETTE 120 |80 | 15 |480.1 |424.3 |6240

EAN13:3248288090307 EAN14:05604621302250

Référence:Europe

Criteres microbiologiques, Réglementaires ou
conformes au cahier des charges

Valeurs nutritionnelles (100 g), Produit Cru
Valeurs analysées

Energie 1094 KJ / 260 KCal
Matieres grasses 10 g Commercial: )
- dont acides gras 5.5¢ . /
saturés MAXANT Didier 23/12/2016 /
Glucides 38g¢ r
- dont sucre 21 g
Fibres Alimentaires 1g Qualité:
Protéines 39g )
THIELL Maxime
Sel 0.28 g 23/12/2016

Siege social : 18, avenue Foch 57730 Folschviller




